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LIVRAISON DE PLATEAUX REPAS ET COCKTAILS
A PARIS ET HAUTS-DE-SEINE
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COMMENT CA MARCHE ?

LIVRAISON A PARIS ET
HAUTS-DE-SEINE !

PENSEZA PASSEROTRECOMMANDEA VEILLEAVANT17H00
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COMMANDE DEVIS LIVRAISON
PAREMAIL: commande@Iblaboite fr Pour chaque commande vous recevez un devis PARISET HAUTSDESEINE
a nousretourner signé afin de valider votre commande. Commandeinférieure a
Commandepossible le jour méme avec un choix restreint 100HT:29. 9HT G
entre les boites : Italie, Fraicheur et Scandinavie. Commandesupérieure &
o 1 0 OHIT :livraison ofterte
POUR EVENEMENTS
N 6 h ® past soliciter notre service commercial pour Commande pour le jour méme :2 9 . 9HT 0

vosdemandesde location de matériel et maitre d 6 h 1t el .

_ Pour toutes les livraisons hors Paris et Hauts-de-Seine,
Pour toute demande hors entreprise (BtoC), desfrais de livraison sont appliqués selon la hauteur
merci de vousrenseigner aupres du service commercial. de votre commande et de votre adressede livraison.

N & h ® pas & demander un devis au service commercial.

PLATEAUREPAS BUFFETS COCKTAILSALES COCKTAILSUCRES BOISSONS

&

RECUPERATION

Parsoucisdel d e nv i r des hottamsonttrecyclées,
les céramiques consignéeset les glaciéres
récupérées par nos soins.

OPTIONS


mailto:commande@lblaboite.fr

LES PLATEAUX-REPAS

LA BOITE DU MOIS

MENU SUR DEMANDE :
Produits de saison
Artisans de proximité
Fournisseursde qualité
Sélection affinée

1 personne T prix sur demande

Retrouvez-nous sur Iblaboite.fr

ITALIE SCANDINAVIE TENTATION

ENTREES ENTREES ENTREES

Caponatasicilienne Concombre a la grecque 1 u fmimosaau jambon et comté

Mozzarella di Bufala, tomates 6 ¢ 7 derp i g e et basili frais Saumonfumé et aneth fraiche Jambon Serranol2moisd daf fi nage
Jambon de Parme DOP24 moisd 6 a f fet copeauede GranaPadanoDOP Duode tarama auxi u fle cabillaud et blinis Artichauts et Grana PadanoDOP

PLAT PLAT PLAT

Arancini al Ragu, fusili au pesto, pignons de pin torréfies Saumonfrais mariné a la sauce soja, riz basmati, saucevierge Filet de poulet fermier et Ravioles de Royans
FROMAGE FROMAGE FROMAGE

GorgonzolaDOPde Lombardie, et noix Téte de moine et noix Camembert AOPet noix

DESSERT DESSERT DESSERT

Tiramisu de la « Maison LB»

Cheesecakede la « Maison LB»

Géateau Basquede la Maison«Paries»

lpersonne 1 29, 90 0

lpersonne i 29, 90 0

Tousnos plateaux-repas sont accompagnésd 6 set de couverts, ainsi que d © pain individuel - photos non contractuelles

lpersonne 1 29, 90 0



LES PLATEAUX-REPAS

IMPULSION OSAKA JAPON TOKYO
ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES
Saumonfumé Thon cuit crispy Tempura de Gambas Maki saumon
Quinoa aux légumes crogquants, baies rouges Salmoncheeseroll Brochettes de poulet Sushisaumon
Salade Grecque (concombre, feta, tomate, olive kalamata) California cheese avocat California SaumonAvocat, sauce soja Green Rolls saumon, avocat
California printemps saumon avocat Rouleaux de printemps aux crevettes, sauce nuoc-mam Rouleaux de printemps aux crevettes, sauce nuoc-mam
PLAT
Saumondoré au four a la saucevierge, brocolis frais PLAT PLAT PLAT
Sashimide thon cru a la japonaise et riz blanc Sashimide saumonmariné a la sauce soja, riz blanc Sashimide saumonfrais et riz blanc
FROMAGE
Sellessur Cher et pate de coing DESSERT DESSERT DESSERT
Trio de macarons Perle de coco et fruits rouges Cheesecakede la « Maison LB»
DESSERT

Paris-Brest de la « Maison LB»

lpersonne i 32, 90 U lpersonne i 34, 90 0 lpersonne i 29, 90 0 1 personne i 32, 90 G

Retrouvez-nous sur Iblaboite.fr Tousnos plateaux-repas sont accompagnésd 6 set de couverts, ainsi que d © pain individuel - photos non contractuelles 4



LES PLATEAUX-REPAS

MERVEILLES

ENTREES

T u fmimosaau homard
Saumonfumé et citron confit
Tartare de saumonmangue avocat

PLAT
Saint-Jacquessnackéeset fondue de poireaux au beurre

FROMAGE
Tomme des sept fleurs sauvages

DESSERT
Paris-Brest de la « Maison LB»

lpersonne i 34, 90 0

Retrouvez-nous sur Iblaboite.fr

FRANCE EMOTION EVASION
ENTREES ENTREES ENTREES
Ratatouille Jambon Rostello aux noix Paté en cro(te de volailles et foie gras par Arnaud Nicolas, Meilleur Ouvrier

Jambon Rostello aux herbes et noix
Foie gras mi-cuit et pain au lait

PLAT
Filet de veau et pommes de terre grenaille

FROMAGE
Pontl 6 E v ét gaike

DESSERT
Opératout chocolat et creme anglaise

Tomatesc i ude pigeons, Mozzarella di Bufala
Saladed 6 h a rverts, @hamspignons de Paris, pignons de pin et dés de foie gras

PLAT
Filet de b 7 u pommes grenailles roties et saucetartare

FROMAGE
Brie aux noix

DESSERT
« Baulois»au chocolat et creme anglaise

de France Charcutier
Burrata des Pouilles, tomates d 6 A nhasllio frais et pignonsde pin
Melon Philibon et Jambon de Parme DOP24 moisd 6 af f i nag e

PLAT
Magret de canard roti aux fruits, choux fleurs colorés au Stilton

FROMAGE
Comté Médaille d 6 @12 moisd & a f fde Ila krgtiere de Salins

DESSERT
«Baulois» praliné et creme anglaise

lpersonne 1 29, 90 0

lpersonne i 34, 90 0

Tousnos plateaux-repas sont accompagnésd 6 set de couverts, ainsi que d © pain individuel - photos non contractuelles

lpersonne i 32, 90 0



LES PLATEAUX-REPAS

DOLCE VITA
ENTREES
Cannellonial 61 t al i enne

Rostello & la truffe AOP
Tomates Datterino de Sicile et Mozzarella di Bufala, pignons de pin

PLAT
Saltimboca de veau a la saugeet carottes facon nonna

FROMAGE
Pecorino Fiore Sardo AOPet noix

DESSERT
Créme a la pistache de Bronte de la « Maison LB»

lpersonne i 34, 90

Retrouvez-nous sur Iblaboite.fr

LIBAN EQUILIBRE FRAICHEUR
ENTREES ENTREES ENTREES
Houmouset paprika 1 u fpschés Caponatasicilienne

Falafel et cornichons libanais
Feuilles de vignes citronnées
Aubergine facon « Moussaka»

PLAT
Kebbé et salade shanklish

DESSERT
Patisserie libanaise

Saladede haricots verts, champignons et sésame blanc
Brocolis
Quinoa aux légumes croquants

PLAT
Filet de poulet grillé et ratatouille

DESSERT
PannaCotta et coulis de fruits rouges de la « Maison LB»

Concombre a la grecque
Mozzarella di Bufala, tomates 0 ¢ i derp i g e et basil@ frais

PLAT
Fusilli au pesto et pignons de pin torréfiés

FROMAGE
Sainte-Maure de Touraine et noix

DESSERT
Mousseau chocolat-carambar de la « Maison LB»

lpersonne 1 30, 90 0

lpersonne i 29, 90 0

Tousnos plateaux-repas sont accompagnésd 6 set de couverts, ainsi que d © pain individuel - photos non contractuelles

lpersonne 1 25, 90 0



LES PLATEAUX-REPAS

VEGAN 1 VEGAN 2

ENTREES ENTREES

Ratatouille Tartare d 6 a v et cnangue

Brocolis Duo de choux-fleurs en pickles

Tomate d & A n basilin frais Fondue de poireaux au beurre

Quinoa aux légumes croquants Betteraves , vinaigrette et pignons de pins
PLAT PLAT

Lentilles vertes du Puyet dés de tofu assaisonnés Riz noir de Camargue,poussesd d al f al f a
DESSERT DESSERT

Saladede fruits frais Saladede fruits frais

1 personne i 2 8, 90 G 1lpersonne i 2 9, 90 U

Retrouvez-nous sur Iblaboite.fr Tousnos plateaux-repas sont accompagnésd 6 set de couverts, ainsi que d © pain individuel - photos non contractuelles






LES BUFFETS

ITALIE SCANDINAVIE (sANsPORC) FRAICHEUR (SANSPORC) JAPON

COMPOSITION COMPOSITION COMPOSITION COMPOSITION

Jambon rostello Cannellonis Cannellonis Sushisau saumon

Arancini al Ragu Mini Blinis Arancini végétarien Tempura de Gambas

Mozzarella di Bufala Tempura de gambas Artichauts au basilic Brochettes de poulet

Cannellonisal 61t al i enne Duode tarama au cabillaud Mozzarella Di Bufala California thon-avocat

Tomateso c T derp i g e et basilic frais Saumonfumé et aneth fraiche Tomates«c 1 ude pigeons» California saumon Avocat

Jambon de Parme AOP& GranaPadano Saumonfumé ciboulette fraiche Carottes glacéesau cumin, feta & grenade Rouleauxde printemps aux Crevettes
Pain de campagne Pain de campagne Pain de campagne

3 personnes 1 6 9, OHO 0 3 personnes i 6 9, OO U 3 personnes 1 6 9, 00 0 3 personnes i 6 9, O 0
4 personnes i 8 4, OO U 4 personnes i 8 4, 0D U 4 personnes i 8 4, 0 U 4 personnes i 8 4, 0"0 G

Retrouvez-nous sur Iblaboite.fr photos non contractuelles 9



LES COCKTAILS SALES

ELEGANCE WRAP CREATION (SANSPORC) DECOUVERTE

PAIN AU LAIT Thon, mayonnaise et basilic, sucrine PAIN AU LAIT PAIN AU LAIT

Foie graset chutneyd 8 oi gnon Saumonfumé, Mascarponeet roquette Foiegraset chutneyd 6 oi gnon Chévrefrais, miel de montagne et noix

Tomate et mozzarella di Buffala, basilic frais Saumonfumé et Philadelphia, poussed 6 ® pi nar d Tomate et mozzarella di Buffala, basilic frais Rillette de cochon par Arnaud Nicolas MOF

Saumonfumé et Philadelphia, poussed 6 ®p i nar d Rostello aux herbes, mayonnaise, ciboulette et sucrine Saumonfumé et Philadelphia, poussed 8 ®p i nar d Terrine de jarret de cochon et foie gras par Arnaud Nicolas MOF
Prosciutto di Parma AOP,roquette, beurre et parmesan

WRAP Bresaoladella Valtelina IGP, pignons de pin et poussed 8 ®p i nar d WRAP

Prosciutto di Parma AOP,roquette, beurre et parmesan Thon, mayonnaise et basilic, sucrine WRAP

Rostello aux herbes, mayonnaise, ciboulette et sucrine Bresaoladella Valtelina IGP,pignons de pin et poussed 8 ® pi nar d Rostello & la truffe AOP,stracciatella, pomodoro et roquette

Saumonfumé et Philadelphia, poussed 6 ®pi nar d Saumonfumé et Philadelphia, poussed 6 ® pi nar d Mortadelle AOP,stracciatella, pistache et roquette

Tomate séchée, stracciatella, pomodoro, parmesan et roquette poivrée

12 pieces i 28,00u HT 24 pieces1 59, 00 G 12 piéces i 28,000 HT 24 piecesi 6 2, 00 U
24 pigces i 59,000 HT 36 pieces i 81, 00 U 24 piéces i 59,000 HT 36 piecesi 8 5, 00 U
36 pieces i 81,000 HT 36 piéces i 81,000 HT

Retrouvez-nous sur Iblaboite.fr photos non contractuelles 10



LES COCKTAILS SALES

BROCHETTES MIX

LB FAIT SON SHOW

Arancini al Ragu

Brochettes de poulet

Tempuras de gambas

Duo de saumonfumé, blinis

Tomate mozarella di Buffala et basilic frais
Raisinrouge d 8 | tetacdmtéecAOP12 mois

SauceTzatziki
Arancini al Ragu
Arancini végétarien
Tempuras de gambas
Brochettes de poulet

EXCELLENCE (SANSPORC) BROCHETTES (SANSPORC)

Homard trufié, mayonnaise Duo de saumonfumé, blinis

Foie gras et chutney de figue Chevre frais, framboise et menthe fraiche

Feta, tomate séchéeet sauce pesto Tomate mozarella di Buffala et basilic frais
Bresaoladella Valtelina IGPet comté Raisinrouge d 8 | tetacdmtéeAOP12 mois

Tomate et mozzarella di Buffala, basilic frais Bresaola della Valtelina IGP, fromage téte de moine
Saumonfumé et Philadelphia, poussed 8 ®pi nar d Tomme de brebis artisanale, olive noire a la grecque
24 pieces 1 6 2, 00 0 30 piéces T 45,000 77

36 piecesi 85, 00 U 50 pieces i 75,000 HT

Disponible en version végétarienne 70 pieces 1 98,000 HT

Retrouvez-nous sur Iblaboite.fr

30 pieces i 50,000 HT
46 piéces T 77,000 HT
60 pieces i 94,000 HT

photos non contractuelles

30 pieces i 57,000 HT
42 pieces i 81,00u HT
52 pieces i 97,000 HT

11



LES COCKTAILS SALES

JAPON TOKYO OSAKA LIBAN

Sushisau saumon Maki thon Salmoncheeseroll Feuilletés a la viande

Tempuras de gambas Sushithon California cheese-avocat MandoaZa®at ar

Brochettes de poulet Maki saumon California saumontavocat Kebbeset saucelibanaise

California thon avocat Sushisaumon California thon cuit crispy Falafels et cornichon libanais

California saumon avocat California thon, avocat California printemps saumon-avocat Rekakats libanais (cigare au fromage)
Rouleaux de printemps aux crevettes California saumon, avocat Feuilletés aux aubergines fagon moussaka
36 piecesi 6 9, OO0 36 piecesi 7 2, OO 36 pigces i 7 6, 00 G 30 piecesi 6 9, 00

45 pieces i 8 4, 00D U 48 pieces i 8 7, 00 U 48 pieces i 91, 00 G 42 piecesi 8 4 , 0 (G

Disponible en version végétarienne

Retrouvez-nous sur Iblaboite.fr photos non contractuelles 12



LES COCKTAILS SALES

ANTI-PASTI CRUDITES CHARCUTERIE CHARCUTERIEDO EXCEPTI ON
Arancini végétarien SauceTzatziki CoppaStagionata Cecinade Léone IGPNieto

Mozzarella Di Bufala Concombres Spianata Piccante Rostello Villani a la truffe DOPdi Modena

Artichauts et Grana Padano Radisdu jardin Rostello aux herbes Mortadelle Villani a la truffe DOPdi Modena

Olives vertes de Sicile Mini-carottes fanes Mortadella BolognaIGP Culatello Tradizionale DOPCavazutti di Modena
Scarmozafumée, basilic frais Chouxfleurs croquants Bresaoladelia Valtelina IGP Chorizo cular Bellota 100 %Ibérico de Cordoba
Tomates rouges coeur-de-pigeon Tomat e sdepgigeanr Prosciutto di Parma AOP8 24 mois Grand Cru Proscuitto di Parma DOP« Gran Reserva24 mois »
5009ri 43, 00 0 5009ri 39, 00 G 300gri 39, 0 G 700gri 88, 00 G

700gri1 67, 00 U 700gri 59, 00 ¢ 4509ri 59, 00 G

900¢gri 87, 00 U 900gri 72, 00 u 700gri 76, 00 G

Retrouvez-nous sur Iblaboite.fr photos non contractuelles 13



LES COCKTAILS SALES

CHARCUTERIE M.O.F

PAR ARNAUD NICOLAS,
MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE CHARCUTIER

Jambon persillé

Rillette de cochon

Terrine de Grand-meére

Paté en crolte de volailles et foie gras

Paté en crodte de caille, cochon, foie gras et fruits secs

Pain de campagne

38 piecesi 79, OO0
45 pieces 9 4, 00 U
A commander 48 heures al 6 avance

Retrouvez-nous sur Iblaboite.fr

FROMAGE FROMAGES DO EXCEPTI ON
Morbier Brie aux noix

Pontl 6 Ev° que Téte de Moine

Camembert AOC Brie a la truffe IGPde Bourgogne

Téte de moine et paprika
Tomme des sept fleurs sauvages
Comté Médailed 6 ©¥2 moisddaf fi nage

Pain aux noix

Comté Médailled 6 @12 moisd 6 af fi nage
Tomme de brebis Le Chistera des Pyrénées

QuesoManchegoDe OvgoDiabloaupment d 3 Es pel et t e

Pain aux noix

300gri 43, OO0 U
450gri1 67, 00 U
700gri 87, 00 4

700gri 98, 00 U

photos non contractuelles

14



